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D E S S E R T

I N S A L A T O N E

U P T O W N  L U N C H

TIRAMISU ARTIGIANALE IN BARATTOLO .............  5

TORTA DEL GIORNO .................................................. 5

AVOCADO TOAST  ..................................................... 14
Pane in cassetta artigianale, crema di 
avocado, uovo in camica Livornese, salmone 
affumicato semi di zucca mantovana tostati

PINSA ROMANA  ...................................................... 13
Con crudo di Parma 30 mesi, mozzarella di 
bufala, pomodoro confit e basilico

ROASTBEEF DI FASSONA PIEMONTESE ...... 13,50
Cotto a bassa temperatura, servito a 
carpaccio con patate al forno e verdure 

PESCATO DEL GIORNO  ..........................................18
Servito con contorno e salsa in abbinamento

TAGLIATA DI MANZO 200 GR ................................16
Cotto alla piastra servito con salsa 
Cimiciurri, verdure e patate al forno

BRANZINO FORNO  ..................................................16
Filetto di branzino al forno, tortino di patate, 
salsa alla mugnaia e verdure saltate 

BOWL DI RISO VENERE  ....................................................11
Verdurine primaverili croccanti, straccetti di 
pollo alla piastra, uvetta, frutta secca e curry   

PACCHERO "MANCINI"   ..................................................... 9
Con salsa ai tre pomodori, stracciatella 
pugliese e olio al basilico

PENNETTE   ........................................................................... 10
Al ragù Bolognese con Parmigiano riserva

STUDENT SPECIAL
Un primo con acqua, coperto e caffe. .................. 10

Piatto unico con combinazione di primo e 
secondo con acqua, coperto e caffe  ....................15

INSALATA GRECA  .............................................................. 13
Radicchio rosso, insalata gentile, olive 
taggiasche, cetriolo, cipolla rossa agroldolce, 
pomodorini, Feta, origano e chips di pane 

NIZZARDA  ............................................................................. 14
Lattuga, tonno in olio, acciughe, olive nere, 
pomodorini, uova sode, patata al vapore e 
salsa senapata al miele, cipolla rossa in 
agrodolce, fagiolini

CAESAR SALAD  .................................................................. 14
Insalata Gentile, bocconcini pollo CBT, 
crostini di pane casereccio al forno scaglie di 
Parmigiano, bacon croccante e salsa Caesar

Caro ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni al nostro personale di sala.

* In mancanza di prodotti freschi o secondo il mercato, verranno utilizzati prodotti congelati all’origine di ottima qualità.

PANE E COPERTO ...................................................... 1
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